AZIENDA OSPEDALIERA SANTOBONO PAUSILIPON
via T, Ravaschicri, 8 — 80122 Napoli

AFFIDAMENTO IN CONCESSIONE DI DURATA TRIENNALE DEL SERVIZIO DI
GESTIONE DEL PUNTO RISTORO —BAR-RIVENDITA GIORNALI ALL'INTERNO DEL
PO, SANTOBONO PER LE NECESSITA’ DEI DEGENTI, DIPENDENTI, VISITATORI E
RELATIVA CONCESSIONE DI SPAZI
Verbale n. I: sedita della Commissione Giudicatrice

L anno duemilaventidue alle ore otto ¢ venti di oggi ventidue settembre, presso un ufficio della
U.0.C. Acquisizione Beni ¢ Servizi dell’ Azienda Ospedaliera “Santobono Pausilipon™ di Napali,
si & riunita la Commissione Giudicatrice nominata dal Direttore Generale con deliberazione n.
545 del 08.08.2022 e costituita dai seguenti componenti:
- Presidente: dott.ssa Annalisa Granata, Dirigente Medico c/o U.O.C. Direzione Medica

PP.O0. Santobono e Pausilipon:

- Componente esterno: dott, Francesco Buzzo, Dirigente Amministrative A.0Q. dei Colli:

- Componente: dott.ssa Caterina Collaro, Collaboratore Amministrativo Professionale c/o
U085 1.1, Segreteria Generale.

La Commissione, cosl costituita, fissa il seguente piano di lavoro: eseguird la lettura di tutte le

relazioni tecniche presentate dagli operatori economici ammessi, registrando ghi elementi salienti

per ciascun criterio oggetto di valutazione. Successivamente procederd alla valutazione seguendo

i criteri stabiliti dal disciplinare di gara,

Lo Commissione nel corse della seduta odierna ha proceduto alla lettura delle relazioni

presentate dai concorrenti ALE Group srl, Global Service srl e Klass Service srl.

Di seguito si riportano gli elementi salienti registrati per ciascun concomente suddivisi per criteri

di valwmazione:

S



ALE Group srl

Elementi salienti i

criterio]_ descrizione

Qualitd, pregio ¢ funzionalith delle
sitrezzature, materiali, lmiture ed
arredi offerti in spriunta & quelli
! presenti per la cormettn esecuzione

del  mervizio {es  centrifughe,
gstrattori, spremi agrumi, arredi per
consumazioni guali tavoli sgabelli
sedute ece.);

La ditta descrive:

- offerta eco bar con oggeiti industriali, materiali riciclati e puante
da interni (eco sostenibilital;

- manutenzione ordinaria e'o straordinaria delle attrezzature gid
presenti ¢ incremento con le seguenti; macchina da cafle; spremi
agrumi; macinino; cioccolatiera; dispenser  solubili {orzo,
ginseng, matcha); granitore; dispenser per crema  fredda;
macchina per gelato soft; crepiera elettrica; spillature d'acgua; n,
2 espositori refrigerati per pasticceria.

L ditta si impegna alia revisione di tutti | macchinari gid present|
o n sostituleli se non riparabili provvedendo allo smaltimento dei
faori use senza onere  delamministrazione  (compresi |
condizionatori);

- realizzazione di un'area estema utilizzabile wite "anno (aveli,
sgabelli @ stufe o fungo);

= frige vetrine per gelati (adeguato numeTol;

=1, | ionizzatore;

- n. | macchina professionale per waffle;

- 1. | ead5a automatics;

-n. 1 centrifuga professionale;

= taveli {pumero necessariog;

- sgibell @ sadie (numero necessario);

- fi. 2 barriere d arin;

La dima s'impegnn o sostituire il il wiensili di lavoro
adottando utenzili in seciaio inox:

La dirtn dichiara che wii | macchinari avranno gli apposin kit per
(I servizio del prodotio ¢ che tuti | macchinari sono o basso
impatto snergetico classe A+t

Modalita di  erogazione  od
organizzazione del servido (inteso
con  particolare riferimente alle
specifiche tecniche che definiscono
be carntteristiche del servizio ed in
particolure  le modalis  di
conduzione ¢ gestione del servizio ¢
OrganEearione del lnvoro,
personale & contrello)

Muodello organizzstivi proposto:

ufficic Jf  diresione;  wufficio  amminisirativo  (controfle
amministrativo ¢ contabile ¢ supervisione dei fomitan e del
prodoci); respensabile addetto sgll acquisti; responsabile di
commessa: addetto all'astocontrollo HACCP: addeii alls attivit
i bar.

La ditta si avvale, per la qualith del servizio, di societd
specislizzata (in possesso del mting di legalita),

Gli Orari di apertura sono quelli indicate da capitolato e la ditta si
rende  disponibile ad espletare il servizio, su  michiesia

. dell'amministrazione, oltre gli orari previsti (la ditta 51 fa carico

di scquisire la documentazione necessaria all*esercizio di amivita
di bar ¢ somministrazione di bevande e alimenti).

La ditta dichiara di farsi carico o tuii gli oneri previsti dall'an. 8
del C54

La dita fomisce demagliata descrizione dei processl di
approvvigionamentio, ricevimento materie prime (controlle delle
merel all’armivo e rotaxione degl alimenti, consegne effettuate
negli orari prestabiliti e percorsi separati degli alimentl & dei
fornitori efo fruitori del servizio). stoccaggio delle derrate
ieontrollo delle derrate ¢ delle modalits di conservazione degli
plimenti, delle temperature di trasporte ¢ della conservazisne
degli alimenti, controllo imballi od elichettatura; separazione

degli alimenti al fine di evitare contaminazioni grociale), gestione
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e formazione del personale {corsi di formazione distinti in tre
livelli: livello base, livello intermedio, livello avanzato, per un
totale di n. 111 ore annuali} e delle opernzioni di pulizia e
samificazione dei locali (descrizione di attrezzature ¢ prodofi &
marchio ecolabel wilizzati ¢ tecniche operative nonché delle
modalith  di controllo  dell’efficacia  del trattamento i
dismfierione].

La ditta si rende disponibile ad sumentare |"organico ove
THECESSArio;

La ditta garsntisce un servizio di reperibilits del personale per
situazioni di emergenza proponendo una squadra jolly (anivabile
in brevissimo Tempo);

La ditta descrive la gestione del ciclo dei rifiutl con una
separazione delle diverse tipologie ¢ la previsione anche di una
compostieri.

La ditta descrive I'organizzazione ¢ Je varie fasi del servizio bar
{ preparazione, servizio e riassetto) & del servizio dstorazione self |
service,

Meni ¢ prodoti  alternativi  per
particolari  categorie  di  wtenti
{celingi, vegetariani, ecc. ).

Proposte innovative ¢ migliorative
(es. inizimive per degenti eo
dipendenti dell” AGRN ecc.);

La ditta propone, rispeito al meni indicato nel CSA. cingue
primi, einque secondi, cinque tipi di comorni ¢ fruta di
stagione/dobce.

La dittn si rence disponibile alla preparazione di meni speciali
prevedendo la presenza di alimenti dedicati a clientiiconsumator
con diverse problematiche di salute o inelleranze, prevedendo
altrest utilizzo di stoviglie dedicate a pasti gluten free.

| menit sano previsti ma non descritti data I"assenza degli allegati
menzionati pel testo, la dina indica comuncgue la composizione
nuirizionale media del menu previsii,

La dina espone le seguenti proposte innovative e migliorative:

- App per la prenoszione ¢ il pagamento del pasto
giomaliero Cibos;

- Totem per ricarica celtular;

- Insallnzione di un macchinario per la ricarica di bomracce
con acqua nofurabe, gassata o suochi anche energizzanti;

- Offerta gratuita di n. 100 borracee di plastica riutilizzabili

- Piano plastic free che prevede ["utilizzo d&i materisle
compostabile o riutilizzabile

- Piano sulla prevenzione degli sprechi alimentari Dogay
bag;

- | pasti in eccedenza verranno donati a strutiure caritatevoli

- Propone ta vendita di prodoti di denominazione di orlgine
dop e igp

- Proposta mendi bimbi con sorpresa per occasioni particelan

- Creazione di un angolo lemura

- Pagamento mediante buoni pasio

- Installazione del servizio Lottomatica per il pagamento di
utenze varie (previsto dal CSA)

- Installazione di un POS (previsto da CSA)

- Disponibilith alla riattivazione del pumio rfvendita di riviste
& giornali (previsto da CSA)

- Installazione di un servizio wifi grafuito pes tuiti i client

- Disponibilita ad organizzare un servizio di organizzazione
Bangueting
[¥isponibilith # crears un'area esterna aredata ¢ area relax
con divani

- Installazione di una smart tv

- Disponibilith alla_realizzazione di un'area esterna p-:rJ

Cat
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bambini con area giochi @ pavimento in gomma
Tnstallazione di un totem touch screen per bambini

- Disponibilith ad organizzare intziative per IMintraitenimento
dei piceoli pazienti durante le festivith natalize pasguali

- Market Point con beni di prima necesaita.

Frutta, verdure ¢ oraggl, legumi,
careall, pane ¢ prodonl da forno,
pasta, riso, faring, patete, polenta,
pomodor] € prodotli  trasforma,
Jormaggio, latte UHT, yogne!, wevd,
oliv  exiraverging  (punteggio
atribuite  in  proporzione  alla
percentuale agEiuntiva di
produzions biologica o integrata pes
gli nlimenti indicati}.

La ditta precisa che la percentunle dei prodotti usati nel suo
centro di cotturs & pari o superiore alla percentuale di 80% di
produzione biologica.

La Commissione term conto del valore minimo 8%,

Carni (punieggio  auribuite  in
proporzione  alla  percemtuake
aggiuntiva di produzione biologica
o Integrata per gli alimenti indicati),

La ditta precisa che la percentuale delle cami utilizzate nel suo
centro di coftura & pari o superiore alla percentuale di 80% di
produzions biologica.

La Commissions terrd conte del valore minimo 80%4.

Solumi ¢ formaggl  (punteggio
aitribaiitn in proporzione. alla
percentuale apgiuntiva di

uzione ologica o integratn per
gli alimenti indicati).

La dilza precisa che la percentuale di salumi ¢ formagei usati nel |
sui0 centro di eotura & pari o superiore afla percentuale di B0% di |
produzions hiologicn.

La Commissione terra conto del valore minimo 80%.

Chifometra zerg & fllfera  corta
{punteggio aftribuilo in proporzione
al maggior numero di  prodoti
biologici do KM 0 ¢ filiera coria
nlTertl ed alla relativa
rEppresentativiil,

La difta espone un =kenco di n. 144 prodotti a km 0 ¢ a filiers
cortn suddivisibili per le sepguenti categorie: frulla e onaggl
legumi, came, cereali, latticini, pasta, olio. vove, =alumi @
Foorntagp.

Trasporfo: s¢ eseguito con veicoli a
troione  elettrica o  ibrida, 3
idrogeno, o alimentati  con
kiocarburanti, combustibili sintetici
e paraffinici, gas maturale, compaeso
il biometano, in forma gassosa (gas
naturale compresss - OGMNC) e
liquefamta (gas naturale hgquefatio -
GMNL) o con gas di petrolio
liquefatte (GPL) e con delle misure
di gestiome ambicntale  della
logisticn

lLa ditta rappresenta di avere un forgene alimentaio @
benzina’GPL ¢ si impegna & rendere disponibile, gualors
apggindicatirio, un ulteriore furgone a trazione ibeida o elelirica.

La ditta non ripora nell'offerta tecnica le misure di gestione
ambientale dells logistica,

Global Service srl

criferia

deserizione

Elementi salicnti N

Qualitd, pregio ¢ funzionalith delle
gitrezzature, materiali, fniture ed
arredi offerti In aggiunta a guelli
presenti per la comretta esecuzione
del  servizio  (es:  centrifughe,
estrattori, spremi agrumi, arredi per

La dirta offre ke seguenti ulteriori atirézzature: '

- n. | frigo di 670 lird, n. | freezer di 670 litrd; n. | formo &
carbone [senza necessitd di canma famarink n. 1 banco/vetrina
congelatore per gelati: n, 1 vetrina verticale a freddo per acqua &
bibite; n. | fabbricaiore ghisccio; #, | macchina da caffé o e
braccia; n. | macchina dosatore per caffe; n. | macching orzo
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consumazioni quali 1avoli sgabelli
sedule gec. )

Einm: n. | macching cioccolata; n. | crepiera; n. [ granitore; n.
| spremi @grumi; n. | fomo pizza piceolo; n. 1 isola di
condimento: n. | isols bicchieri & stoviglie imbustati; espositori
per patatine, caramelle e cioccolate; n. | macchina erngatorc
froozen yogurt; n. 1 macchina per zuppe istantanee; n. |
macching erogatore bevande vegane; n. | macching erogatore
bevande bambini: n, 1 macchina erogatore bevande naturali; n. |
macching erogatore per sorbettl @ creme: tavolind e sgabelli per
area inferna; n, | lampada moschicida,

La ditta prevede proposte migliortive per:

- aree attrezzate per esposizione di giomali @ riviste:

- hanco componibile per 1a vendita di prodosti per la curs della
pETsom;

. allestimento anea esterna con taveli alti, sgabelli. ombrefloni ¢
comer rifiuti.

La dita non descrive nella scheda tecnica un servizio di
manutenzione  delle  aftrezzature  stiualments  in  dotazione
dell' A QRN né la sostiuzsone in caso o puasi né la
dismissione dei fuorhse.

Modalita.  di  erogazione  ed
organizzazione del servizio (inteso
con particolsre  riferimento  alle
specifiche tecniche che definiscono |
le caratteristiche del servizio ed in
particotare le modalith  di
conduzione ¢ gestione del servizio e
BrEEnFZazione del bavore,
personale ¢ controlio).

Modella organizzativo proposte: la difla descrive i tre servizi
offerti: servizio bar, servizio tavola calda e servizio mivendia
giomali-markes (approvvigionament] settimanali ¢ scarichi merci
prima dell apertura ¢ dopo la chiusura).

Il servizio bar viene garantito sccondo gli osari previsti in
capitolato  {non  menziona  k  possibilith di  ampliamento
dell orario),

Per il servizio tavola calds viene descrittn ["aitivita di
approvvigionamente,  segue  uns  breve desarizione
dell'organigrmmma che si occupa di questa fase, del canale di
approvvigionamento ¢ della gestione e controllo dei fornitoe,
delle fasi di controlle delle derrate in accetiazione.

La ditta indicn 1] possesso delln Certificazione binkogica ai sensi
del Reg R34/2047 ¢ Rep, HEW2008 (produzione di pasti
tatalmente biologiel; controlli di conformita).

La dinta descrive un servizio di approvvigionamento presso |
fomitori locali, per P80% a km 0, citando perd una Regione
diversa dalla Campania (pag. 16 dell’offerta tecnica). La
Commibssione terrd conto di tale indicazione nella valutazione del
criterio n. 8,

Sepse descrizione della fase di conservazione e SLOCCREEID
{separazione degli alimenti per evitare contaminnzione crociale,
conservazione  degli  alimenti o temperatura ed  umiditd
controllata; rilievi dells temperatura con datn logger @ apposito
sistema di gestione delle derrate),

Vengono poi descritte tulte le fasi di preparazione dei pasti {dal
prelieve della derrata alla cottura fino al confezionnmento), &
deseriita in modo dettagliato la fase di trasporto dei pasti e le
attrezzature per preservare | pastl stessi durante ] trasporto e in
particolare § contenitor iermicl.

La ditta descrive aliresi le fasi di consumo dei pasti prevedendo
tre opzioni {delivery, consume al punts ristoro, consumo Fistoro
grea esterna). All'inemo dell’opzione delivery In ditta offre
come proposia mighorativa la possibilith di ricevere il pasio
direttamente al reparto previa prenotazione on line.

E* previsto un sistema di confezionamento in ATM modificata.
Seguono le descrizioni delle fasi di pulizia e sanificazione (con
prodedti a marchio ecolabel) ivi comprese le risorse umane

impiegate,




La ditta descrive |'orpanigramma aziendale indicando molire il
perspnale impicgale presse il centro di cotturn & anche presso il
servizio bar (con la previsione di un’unitd aggiuntiva per
garantire il um over degli addetti).
Sono indicate le professionalith impicgate a supporto delba
gestione del servizio; & presente 1" stiestato per alimentarista,
Relativamente alla gestione delle sostituzioni la ditta prevede una
squadra jolly, eon n. 5 unitd di personale, reperibili k24, con un
limite massimo i intervento  di  un'ora  dall’insorgers
dell’emergenza
Menti ¢ prodotti aternativi per | La ditta propone quattre primi piatti, due secondi pia, un
particolsr]  categorie  di  ulenti | sostiuto del secondo piatto, una seelta vepetariang, due contorni,
{celiaci, vegetariani, eco.). una insalatonn, due scelte di frutta, due scelte di dolci, pane ¢
acqua & bevande;
Individua | eriteri di diversificazione del meni a seconds delia
stagionalith, territorialita-fillers corta, pianl  tipici-dop-1gp.
introduzione di nuovi alimenti — plani - ricetie;
La ditta propone ment per particolasi categorie di ulentd
3 intolleranti o vegetariani,
La ditta utilizza pitogrammi per la descrizione sintetica della
tipologls del pasto, indica i prodotti abernativi per particolari
categaric di utenti (intolleranti al glutine — latiosio ~ prodotti a
ridotto contenuto di grassl — prodotti energetici — aproteici
vepaniy
Acclude Te wbelle riportani i mend i 4 sefimane ¢
analogamente | meni specifici per gli intolleranti ol glutine, al
latiogio, menu per vegetariani € per vegani.
Proposte innovative ¢ mighiorarive La dina espone le scguenth proposte  innovalive e
(o5, iniriative per  degenti efo pmiglioratve;
dipendenti dell” AORN coc. ) * sistema 4 prenotazione dei pasti informatizzato;
- allestimento area market con prodottl per la cura della
personi;
- amplinments dell*orario dalle ore 21 alle ame 22;
4 - carta fedeltd che prevede lo sconto del 1% su quanto
acquistato al punto ristoro;
- wifi gratuito;
- Servizio prenotazions pizee;
- Sanificatore per ambienti;
- Cassa automatica;
- Intervento animator;,
- Kit per bambini.
Frutta, verdure & ortaggi, legemi, | La dina dichiara di offrire un numero precentuale di- prodotti
cereali, pane ¢ prodoii da forno, | pagiuntivi di produzione biologica pari all’80% in sumento, per
pasta, riso, faring, patate, polema. | un totale di 100%,
pomodort @ prodofti ragformar,
5 formaggio, e UHT, yoguri, wova, | La Commissione ferré canto del valore minime $0%.
ol exiraverging  (punieggee
attribuite In proporzione  alls
percentuake aggiuntiva cli
praduzaome bielogica o integrtn per
glhi alimenti indicati).
Carni  (punteggio  attribuito  in | La diva dichura di offrire un numero precentuale di prodaotti
proporzione  alla  percentuale | gggiuntivi di produsione biologica pari all'80% In aumento, per
6 aggiuntiva di produzione biologica | yn wrale di 100%.
o integrata per gh alimenti indicati}.
|4 Commissione terrd conto del valore minimao 80%.
7 Salumi ¢ formagei (puntcggio | La ditta dichiara di offrire un numero precentuale di prododti
\ (¢°. .
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attribuite  In  proporzione  alka
percentuale aggiuntiva i
produzions biologica o megraia per
ghi alimenti indicati).

aggiuntivi di produzione biologica pari al 7% in aumento, per
un tostale di 100%%.

L Commisshone tarrd conto del valore minimo 70%s.

Chitometro zero g filiors  corta
{punteggio attribuito in Proporzione
al maggior numero di  prodoti
biologici da KM 0 ¢ filiera cora
offerti ed alla relativa
| rappresentativi),

Ln ditta dichiars di offrire un numero di prodotti biologici da km
D ¢ filiers corta pari alla totalitd dei prodotti previsti all’interna
del ment.

Non specifica i singoli prodotti € la suddivione per categorie,

La Commissione nelln velutazione terrd conto del fafte che nil
criterio n. 2 I ditta espone |'wtilizzo di prodotti a km 0 per '80%
¢ menziena wna Regione di approvvigionamento diversa dalla
Campania,

Trasporio; s eseguito con veicoli a
frazione  eletiwica o fhrida. 2
jdregeno, o  alimentati  con
bincarburanii, combustibili sintegici
& paraffinici, gas noturake, compreso
il bismetann, in forma gassosa (gas
paturale compresso - GNC) e
liguefata {gas naturale. liquefatto -
GML} o con gas di petrolio
lfquefato (GPL) ¢ con delle misura
dl  pestione ambientole  dells
|ngistaca.

La dittas descrive {1 proprio parce autemezzi con una fotta o ero
amissioni indicando n, 7 modelli, entitificati &a n. i targa,
muxtello ¢ tipelogia

Indica le misure adomate per la gestione ambientale dells
logistica.

Klas Service srl

criterin) deserizivne

Elementi salienii

Oualih, pregio ¢ funzionolith delle
altrezzature, materiali, finiture ed
arredi offerti in aggiuntz a quelli
presenti per |a correfia esccuzione
del  servimio {es;  centrifughe,
estraftori, spremi agrumi, arredi per
consumazioni guali tavoli sgabelfi
sedute e, )t

La ditta offre le seguenti famiture ulterior] fspetto a quelle i
presenti ed evenfuale spstituzione di quelle atuali;

- n. | granitore a 3 campane; n. | spremi agrumi eleftrico; n. |
macching ginseng ¢ orzo; no | doppia piastra di eotiurn
professionale; n. | fomo termo ventilato; n, | lavatazze; n. |
macchina del ghiseclo professiomabe; a, | macchina da caffé: n. |
macinadosatore caffé; n, | frigorifero verticale 700 litri; n. |
affettatrice professionale; n. | estrattore di succo; n. | vetrina per
geluti o cobonna;

- allestimento zona punto ristore intzmo {max 20 persone ),

- allestiments zonn esterms con strutiurs removibile estema e
copertura al fine di garantire n, 30 posti a sedere.

La dina non deserive nelln scheda tecnica un servizio di
manutenzione delle attrezzamre attualmente in  dotarione
del’ AORN, né la sostituzione in ecaso Ji guasti né la
dismissione dei fuoriuso.

Modality  dif  erogarione  ed
organizzazione del servizio {inteso
con  particolare  riferimento  alle
specifiche tecniche che definiscono
2 Ie carsteriatiche del servizio ed in
particolare be macalits il
conduzione & pestions del servizio e
organizssione del kavoro,

La difta indica | soggetti colnvolii nello svolgimento del sevizio.
[escrive:

e varie fasl del servizio offerio; selerione dei fornitori {guatiro
fasi: pre-gualificazione; auto vahstazione; audit ispettivi 2
iscrizione del fomitore); la gestione defla non conformits del
prodotto; Papprovvigionamento: il ricevimento e lo SI0CCREEID
delle derrate @ relativo sisterna di recciabilith.

Relativamente al trasporio Ja dita dichimra |'utilizzo i un

(.
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personsle @ conirallal

autnmezzo a basso impatto ambrentale {sard valuiato nel criterio
n. 9 e di atrezzature adatte a garanfire le condizioni di
iemperstura idones per ciascun alimento.

Segue una sintetica deserizione della distribuzione del pasto ¢
un’ampia descrizione delle modalita i pulieia ¢ sanificarions ivi
compresi i prodotti utilizzat a marchio ecolabel,

Descrive gli operntori addetii al servizio (orari conformi & quanio
richiesta dal CSA ¢ propone di occupare piin persone rispetto alle
wei impicgate dall’operatore uscente).

Indica la possibilita di sostituire il personale assente con le figure
jully (tempestivamente).

Sono indicate le professionalith Empiegate a supporia della |
gestione del servizio,

La ditta indica, nel piano di formazione del personale, n. 14
diversi moduli di formazions per un totale di 113 ore.

Meni e prodotti aliemativi per |

La ditta espone lintenzione di predisporre menu dedicatl

par‘:lil:nluﬁ cotegoric  di  wientl | comtenenti prodosti privi di glutine ¢ vegetariani, previa
{celinci, vegetariani, e, prenotazione degli stessi entro le ore 11:00 &i ogni matting.
3 Riporta ke tabelle soltanto di n. 2 mend tipo: uno per celiaci ¢ uno
per yegeiariani,
In caso di aggiudicazione progettera akn meni,
Proposte imnovative € migliorative | La ditta espone le seguenti proposte innovative e migliorative:
fes. imiziative per depenti @' | - sisterna di prenotazione tramite app dedicatu
dipendenti dell' AORM ecc.); -pona per rivendita glomall (gid richiesto da csa);
—zonn misrket:
-area wifi free e un telévisore 52 pollici schermao platto;
4 -allestimento Hona esterna;
item per la customer salisfacrion:
-gard per lo scomte ai dipendenti;
.3 uleriori unita di personale (si terrd conto di mle indicazione nel
crilerio 21,
-incasso dei buoni pasio e disponibilith alla convenzione per |
buoni pasto dei dipendenti dell'AORN.
Frutta, verdure ¢ ortaggl degwmi, | La dina dichiara di offrire il 100% di produzione biologica e o
cereali, pane ¢ prodoiti da forss, | integraa per | prodotti imdicat,
pasta, riso, faring, patae polenta,
pomodori ¢ prodoti  iragformati,
_.'. formegaio, latie UHT, voguet, uov,
- ollp extravergime  (punteggio
aliribuito  in proporzione  alla
percentuale aggiuntiva di
produzione biologica o integrata per
yli alimenti indicati). .
Carmi (punteggio  aribuite  in | La dita dichiara di offrire il 100% di produziene biologica ¢ o
proporEione alla perceniudle | jniegrata per i prodotti indicari,
" pggiuntiva di produzone biologica
o integrsta per gli alimenti indicati).
Salumi e jormaggi  (penieggio | La dirs dichiara di offiire il 100% di produzione hiokogicn € o
attribufte  in  proporzione  alla | jaregrana per 1 prodotti indicati.
7 percentunle agEiuntivi di
produzione hiologica o integrata per
ali allru::ﬂj_indil:-nﬂ 1,
g Chilometrn zero e filiora corta | La ditta espone un elenco din. 79 procotti a km @ @ a filiera cora

{punteggio attribuito in proporzions

suddivisibili per le seguentl cateporie: frulta & ortnggi, bagumi,

2.




al maggior numero di prodoli | carme, pesce, cereali, lawicini, pasta, olis, wova, salumi e
biologicl da KM 0 e filiera corta | formaggi.

aiffierti ed alli relativa
rappreseniativitd

Trasporte: se esegufio con veicoli a | Lo ditla indica che in caso di agpiudicazions effettuers il
fracione eberirica o ibride, 0 | gasposto dei pasti con veicoli a trazione elettrica.

idrogene, o  alimentati  con . ) _
biocarburanti, combustibili sintetici | Mon ripora alouna indicazione in ordine alla gestione ambientale
e paraffinici, gas neturale, compreso | della lngistica.

il hiometano, m formma gassosa (gas
naturale compresso - GNC) e
liquefana (gas naturale liquefatte -
GML) o con gas di petrolio
lguefang (GPLY e con delle miswre
di  pestione ambientale della
bogistica,

Al termine delle operazioni sopra descritte il Presidente della Commissione Giudicatrice dichiara
chiusa la seduts odierna.,
Sono le ore sedici e dieci.

Del che viene redatic il presente verbule che, letto ed approvato, viene come appresso

solloscrtto:
Il Pregidenge della Commissione Giudicatrice | ll_f_'nmpummi: ﬁ
'-\4 I’ -HE.E'L--F' ki i ks '-:':LFH_ J"L\—
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AZIENDA OSPEDALIERA SANTOBONO PAUSILIPON
via T. Ravaschieri, 8 — 80122 Napoli

AFFIDAMENTO IN CONCESSIONE DI DURATA TRIENNALE DEL SERVIZIO DI
GESTIONE DEL PUNTO RISTORO —BAR-RIVENDITA GIORNALI ALL'INTERNG DEL
P.0. SANTOBONGO PER LE NECESSITA’ DEI DEGENTI, DIPENDENTI, VISITATORI E
RELATIVA CONCESSIONE DI SPAZT
Verbale n. 2: seduta della Commissione Giudicatrice

I anno duemilaventidue alle ore dodici e venti di ogei ventitre settembre, presso un ufficio delia
1U.0.C. Acquisizione Beni e Servizi dell” Azienda Ospedaliera “Santobono Pausilipon™ di Napoli,
si & riunita la Commissione Giudicatrice nominata dal Direttore Generale con deliberazione n.

545 del 08.08.2022 e costituita dai seguenti componenti:

- Presidente: dott.ssa Annalisa Granata, Dirigente Medico c/e ULO.C, Direzione Medica
PP.O0. Santobono e Pausilipon;

- Componente esterno; dott. Francesco Buzzo, Dirigente Amministrativo A.Q. dei Colli:

- Componente: dott.ssa Caterina Collaro, Collaboratore Amministrativo Professionale cfo
U.0.5.L.D. Segreteria Generale.

La Commissione, cosi costituita, prosegue con i lavor di competenza,

La Commissione nel corso della seduta odierna ha proceduto alla lettura delle relazioni

presentate dai concorrenti Sirio srl e Sagifi spa (fino al criterio di valutazione n. 2).

D seguito si riportano gli elementi salienti registrati per ciascun concorrente suddivisi per eriteri

di valutazione:

gl
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Sirio srl

eriterio| descrizione | Elementi salienti
La ditta propone un progetts organizzative per la gestione del
servigio che prevede mipristine, acquiste e vesifica del
Qualitg, pregio ¢ fundonalia delle funzionamenio dei macchinari presentd. 11 progette & elaborato
attreszature. materiali, finfure od | secondo guatro fasi e prevede la costituzione di arce (min
arredi offerti in aggiunta & quelli | market per prodotti freschi ¢ conferionati, edicola e servizi alla
presenti per la corvetta esecuzione | persons, bar e servizio tavela calda, laboratorio per servizio
del  servizio  (es:  centrifughe, | freschil
estrattori, spremi agruml, arvedi per | Per la realizzazions di guanto proposto Ia ditta perd indica la
comsumazioni quali tavoli sgabelli | necessita di effettuare verifiche di impianti, verifica ¢ creazione
sechite ece.); di nuevi puntl di carico ¢ searico di acqua, verifiea ¢ creazione di
nuovi punti & carico e scarico eletricl, modifica di aleunt amedi
e una serie di varie ed eventali.
Modalith di  erogezione  ed | La dina riporta 'erganigramma defla struttura areanizzative ¢
orpanizzazione del servizio {mteso | dirczionale.
con  particolare riferimento  alle | Descrive sinteticamente, in unn tabella, le procedure dl sicuncezn
gpecifiche tecniche che defimiscono | e tracciabilith alimentire adottate dalia fase di ricevimento menzi
le carutteristhiche del servizio ed in | alia fase di distribuzione, ivi compreso il monitoraggio ed il
particolare  l¢  modalid i | controllo delle temperature di processo ¢ di prodotio.
conduzione ¢ gestionc del servizio ¢ | Deserive in moda detiaglisto le arivit di pulizia e sanificazione
organizzazions  del  lavers, | (frequenza, prodotti a marchio ccolab, attrezzature e conirolli).
personale ¢ controllo), La ditia propone un sistema di formazione e informazions
specifica per il contenimento ¢ la diffusione del Coronavirs (si
impegna ad instailare un dispenser con igienizsante). '
La difta rispetta le indicazione previste dal CSA con riguardo al |
2 numero di personale impicgato nell’attivith ¢ propone uni
squadra jolly per specifiche esigenae.
Descrive la formazione e 'aggiomamento del personale:
prevedendo n. 42 ore annuali suddivise tra diversi moduli
farmativi (in particolare una formazione in materin i igiene @
auoconirello € una formaxione in materin i Sostenibilin
ambientale).
La ditta descrive il servizio tavola calda con 1Mindicazione della
prepacsazione  dei  pasti caldl e relative modalin i
confezionamento presso un centro di cotura esterna; specifica F
tipologia di contenitort per il trasporto dei cibi dal propeie centro
di cotturt ed evidenzia gli accorgimenti posti in essgre per
minimizzare gli seartl del prodotti nel rispetto delle indicazion|
ambiéntali. .
Menin e prodosti alternativi per | La dita ha elaborato ¢ allegato men articolati su 4 seltimane
particolarl  categorie  di  wiendl | declinati su 2 variant stagionali seconde | principi deila dieta
(celiaci, vegetariani, ecc. ). mediterranea.
Descrive | principl di sicurezza alimentare & nuirizienale, di
1 varabilita e qualitd in terming generali nei meny proposti.
Relativamente alle diete speciall rivolte od wtenti celiach,
intollernnti a! lafosio, vepani, vegetariani ¢ con particolari
esigenze etico-religiose descrive spazi ¢ modalith di preparazione
| senza allegare specifics menu, .
Proposte mnovative e migliorative | La ditta espone le seguenti proposte innovative ¢ mitgrHorative:
(&5 imiziative per degenti  e'o - previsions di area minimarket con vendita di prodost
dipendenti dell’ AQRN ecc.); olire quelli convenzignali (prodotti benessere, per
4 intelleranze ¢ biclogicil;
‘ - insallazione di n. 3 totem per ordinazions ¢ pagaments

ded prodotti;
| - App per prenotazione, cotsultazione del menn e

@.
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pagamento:;

- dinrio alimentare per contare & calorie;

- rilevazione informatizzata della Customer satisfaction,
La dira indica ke attrezzaiure nelle migliorie: macching caff,
spremiagrumi, centrifugatore, abbattitore'frigo, frige bibite,
[rullatore, macchina per macedonia, confezionatrice, frigo &
quattro gradil.
La caanmnbssione le valulerd nel criterio n. | anche s¢ indicate nel
Criterion. 4.

Frutla, verdure ¢ ovtaggl. legumi,
cereali, pane ¢ prodonl da forno,
prerita, rlgg, faring, palibe, polerii,

powstodor] g prodotil rasformal,
Semerpnio, fatte UHT, yoguel, wova,
elin  exfrgvergine  (puMeggio
attribuite  in  proporzicne  alla
percentuale sgeiuntiva di
produzions bislogica o integrata per
gli alimenti indicati).

La ditta dichiara che per Fesecuzione dello specifico servizio
andranno ad essere impiegati al 100 %5 alimenti biclogici.

Carmi (punteggio  attribuite  in
proporzione  alla  percentuale
pogiuntiva di produzione biologica
o integrats per £li alimenti indicati],

La difta dichiara che per Tesecuzione dello specifico servizia
andranno ad essere impiegati al 100 % cami biologiche.

Solemi e formagei  (punicggio
attribuite in proporzione  alla
percentuale g iuntiva di
produzione bislogica o integrata per
ghi alimenti indicati).

La ditta dichiara che per lesecuzione dello specifico servizio
andranno ad estere impiegati al 100 % salumi e formaggi
binbagici,

Chileameten =ern @ filiera oot
{(punteggio anribuito in proporzione
gl maggior mumero i progdolt
biologici da KM @ ¢ filiem corta
offerti ed wlla relativa
rapprescnistivita).

& ditta espone un elenco di n. 32 prodotti o km O e-a filiera corin |
sudctivisibili per le sole seguenti catcgorie: fruttn, ortagei o
legEmi.

Tramporia. ¢ esepuilo con veleoli a
traxione eletttica o ibrida &
idrogens, o  alimentati  con
bincarhuranti, combustibili sintetici
& paralfinici, gas neurake, compresd
il bisxmetano, in forma gassosa {gas
naturake compresse - GNC) e
liquefitta (gas naturale liquefatts -
GNL) o con gas di petrolio
liquefatto (GPL) € con delle misure
di pestione ambientale  della

logistica.

La ditta dichiam che per l'esecuzione del servizio gestira il
trasporto dei pasti con automerzsi @ basso impato ambientale,
quali automezzi a tracione eeirica.

Diescrive una sere di misure adottale per otlemperare ad una
gestione ambientale dei trasport] che sia efficiente ¢ sestenibile.

Sagili spa

eriteri

deserizione

Qualith, pregio @ funzionalita delle
atirezzature, materiali, finitere ed
arredi offerti in aggiunta o quelli
presenti per l@ comeita esecuzione
del servizio (es: cemtrifughe,
estratior], spremi agruml, arredi per

ponswmaziont quali tavali sgabelli

Elementi sallenti |
La ditta descrive tutti gl interventi ordinasi mirst] allattivazione |
del servizie con indicazione del rifacimento dell’aren bar ¢ delle |
sostituzioni previste nella zoma we e riverniciatura al fine di
wifornmare la strufturs,

Sono  ceserifti, per ogni ambiente (servid e spogliotoio,
[sboratorio, bance bar, panto ristoro, sals bar), le attrezzasture che |
saranno integrate sostinie:

B
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gedute wcc,

- Servizi ¢ spogliator: n. § armadi spogliaio), n. | erogatore
sapone; 1. | specchio; 0. | pattumiera; n. 3 porta retolo di carti
n. | armadic presidi sanitar.

- Zona laborptorioc n | tavole lavoro in acciaio inox; a. 2
taglieri; n. 1 affettatrice; n, | sterilizzators coltelli: n. | prano ad
induzione; n. 1 bilancia da bance; n. 1 fomo: n. | pozzetio
cangelatore.

. Fona banco bar; n. | erogatore acqua filtrata; n. 1 fabbricatore
ghiaccio; n. | bancone gelati; n. | granitore a due campane; o. I
micing dosatore caffe: n. | macchina da caffé a tre graped; n. |
tramoggia; . | macchina per orzo ginseng, n. | macching per
crema caffe; n, | centrifuga; n. | spremisgrumi; n. |
cioceolatieny.

. Zona punto ristor: n. | reglstrasore di cassa; o | fomo &
microonde; n. | pinstra elettrica; n, | distributore vassol. pane,
hicchicri. posate.

. Zana sala bar interna ed sterma: n, 14 @veli con n. 4 sedie; n. 4
piani snack circolari; n. & sgabelli; n. 1 mvolo antropometrica; n,
2 monitor tv: n. 2 gazebo estem.

La ditta definisce 1'area def servizi igienici ¢ degli spoglistoi con
aree separate per utenti e personale; descrive "office di
preparazione ¢ deposito, 1'area bar, il punto ristore ¢ T relative
dotazioni. Prevede n. 2 casse, descrive 'aren di sccoglionza degli
utenti e |"allestimento degli spazi esterni.

5]

Modalith di  erogazionz  ed
organizrazione del servizio {(imleso
con  particolare  riferimente  alle
specifiche tecniche che definiscono
le carateristiche del servizio ed in
particolare le modalith  di
conduzione e gestione del servizio ¢
orginizzazione el |y,
peraonale & controllo).

La ditta descrive 'organizzazione delle fasi del servizio ¢ le |
relative procedure.

Le fasi somo distinte in: approvvigionamento dei prodotti
alimentari, ricevimento delle materie prime, stoceaggio e
CONSErvzione, PICPETMZIGne MAeTic prime, preparadone &
ricevimente prodotii gasiropomici, organizzazone del servimo
bar ¢ punte ristoro, pulizia e senificazione, piane di
FrAnUTETIZHOTIE,

La ditts, descritte tutte le= fasi di spprovvigionamento ©
preparazione, riporia le modalith di trasporio delle pietanze
attraverso |'utilizzo di contenitori idonei al contatto con gl
alimenti che sorannp a lore vola chiusi in apposith box
iscteTmici.

Descrive I modo molio denaglisto 'orgenizeazdone per il
sarvizio bar ¢ il servizio tavola calda e delle norme igieniche
applicate, definendo le singole operazioni previste e e relative
fasce orarie.

La ditta dichiara che tutie il persomale parteciperd ad appositi
carsi di formazione/aggiomamento & cui sard rilascinto il relative
aHestato, Inoltre sard munite di attestato di alimentarisia per la
qgualifica svolia.

Segue la descrizione delle operazioni di pulizia ¢ sanificazions
com  indicazione delle diverse zone di lavoro, atrezzature,
frequenze di intervento e prodotti @ marchio ecolabel.

Prevede wn  servieio  sutonomo i disinfesteziome e
derattizeazione.

La ditta propone un piano o manutenzions ordinato e
straordinario per ambienti € attrezzature (lale elemento sard
valutato el ambite del eriterson, 1),

La ditta mette a dipesizione n. @ figure professionali presentando
duc tabelle con i relativi tumi di servizio @ indicarions ingresso.
uscita ¢ riposo seffimanale & presents un pianc per far fromie

=




Al termine delle operazioni sopra descritte il Presidente della Commissione Giudicatrice dichiara

chiusa la seduta odiemna,

Sono le ore sedicl € trenta.

Del che viene redatto il presente wverbale che, lerto ed approvato, Viene cOme Appresso

soitoscritio:




AZIENDA OSPEDALIERA SANTOBONO PAUSILIPON
via T. Ravaschieri, 8§ — 80122 Napoli

AFFIDAMENTO IN CONCESSIONE DI DURATA TRIENNALE DEL SERVIZIO DI
GESTIONE DEL PUNTO RISTOROQ —BAR-RIVENDITA GIORNALI ALL'INTERNO DEL
P.O. SANTOBONO PER LE NECESSITA' DEI DEGENTI, DIPENDENTI, VISITATORI E
RELATIVA CONCESSIONE DI SPAZI
Verbale n. 3: seduta della Commissione Gindicatrice
L anne duemilaventidue alle ore otto e quindici di oggi ventisette settembre, presso un ufficio
della U.0.C. Acquisizione Beni e Servizi dell’Azienda Ospedaliera “Santobono Pausilipon™ di
Napoli, si ¢ runita la Commissione Giudicatrice nominata dal Direttore Generale con
deliberazione n. 345 del 08,08,2022 e costituita dai seguenti componenti:
- Presidente: dott.ssa Annalisa Granata, Dingente Medico c/o U.0.C. Direzione Medica
PP.O0, Santobono e Pausilipon;
. Componente esterno: dott. Francesco Buzzo, Dirigente Amministrativo A.O. dei Colli;
- Componente: dott.ssa Caterina Collaro, Collaboratore Amministeative Professionale oo
U.0.5.LD, Segreteria Generale.
La Commissione, cosl costituita, prosegue con i lavori di competenza.
La Commissione procede alla lettura della relazione presentata dal concorrente Sagifi spa a
partire dal criterio di valutazione n, 3,
[ seguito si rportano gli elementi salienti registrati per tale concorrente suddivisi per criteri di

valulneione:




Sagifi spa

criterio| descrizione

Elementi salicnti

| Ment e prodotti abernativi  per
particolari  categoric  di  utenti
{celiaci, vegetariani, ecc.}.

Ln ditia si impegna alla preparazione di menis di tipo differente
settimanalmente ed in bese alle stagioni e a tal proposite allega
meni estivi ed invernali suddividendoli fra mend base con la
presenza anche di piatti per vegetariani {indicat da una specifica
legenda) ¢ numerosi mend estivi ed invernali per particolari
categorie di utenti (celingi, proteine dell'uove, proteine del fatte
wvaccing, proteing del pesce) differenziandoli anche per pranzo &
CEndL.

1 menis predisposti garentiranno b dieta mediterranea seguenda i
principi in essa indicati.

La Sagifi ha predisposto tali mend in funzione delia stagionaliti
delle materie prime ortofrutticole (2 riportato un calendario con |2

3 stagionalita della frutta e verdura).

£ descritto un piano di autocontrollo per ln preparazione dei pasti
differenziati.
La ditta si rende dispenibile n definire mend per utenti con
allergie/intolleranze verso pil alimenti (ad es. privi di glutine ¢
late} o affetti da particolari pptologie {diabete ecc. ).
Descrive le possibili Interscambiabilith del cibi al verificarsi di
determinate circostanze (imprevisti nella consegna di alcune
dervate alimentari, sostinione di alimenti che non  hanno
riscontratn il gusto del cliente al fine di ridurme gl sperechi
alimentari}

Proposte innovative = migliorative | La dita espone le seguenti proposte migliorative ¢ innovative:

(es. iniziative per degenti oo | -realizzazions area giochi,

dipendenti dell' AORN eec.); -installazione di n. 2 televisori (uno per visualizzare i menu con
ingredienti ¢ calorie e uno per intratlenimento ),
-servizio mini-market con prodotti per la cura della persona,
- disponibilité ad organizzare coffee break,
- tavolo per disabili con servizio 4 tavole (con prenctazione
tramite tablet da effettuare al favelo),
-fornitura di piantana dispenser gel igienizzante,
-possibilith di prenotare pasti celinci ¢ differenziati che verranno
confezionati in vaschette hiodegradabili ¢ compostabili.

4 | Possibilita di ordinare la pizen napoletana.

-Promozione della colazione ad un prezeo speciale che si eslende
oltre al caffé e cometto anche al cornelto vegano o per celiaci.
-Servizio kappy hour con bevande analcoliche,

-meenil tipici @ omaggio dessert (festivith con dolce Lipico
dell"oceasione),

-servizio carrelle mini bar per 1l ristoro presso i reparti solo in
determinate ore della giomata & in paricolare nei giomi festivi,
-fornimra di pos mobile sio nel bar che sul camelio,

servizio banca IBT {ricariche ielefoniche, pagamento wlenzs ©
valori bollsti) (gid previsio nel CEAT

-percorso tattile per non vedenot,

-
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Fruttn, verdure & ovfaggi, legumi,
cereali, pane ¢ prodofi do forne,
pasta, riso, faring, patate, polenta,
powtadar] ¢ prodowl trasformad
formaggio, fatte UHT, vogurt, wova,
i BEIFEVErTiNG (punieggic
gitribuite i proporzione  alla
perceniuale ageimtiva di
produzione biologica o integrata per
oli alimenti indicati).

La dittn dichimrn che la percenmuale di prodott] kiologict per le
cateporie elencate & pari oll"80%,

Carnd (punteggio  atribuite o
proporzione  alla percentuale
aggiuntive di produzione biologica
o integrata per ali afimenti indicati),

La ditia dichiara che la percentuale di prodofti biologici per le
categorie elencate & pari all"80%.

Salum! e formapgi (punteggio
anribuite  in properzions  alla
percentuale dggiuntiva di

produzione bielogica o inlégrata per
oli alimenti indicati).

La ditta dichiara che la percentuale di prodotti biologici per le
categoric clencate & pari all*80%.

Chilometra zero e fillera corta:
{puniegiio aftribuite m proporEone
al maggior numero di - prodori
biologici da KM 0 e fliera cona
offerti ed alla relativa
rappresentaliviia).

I difta esspone. un elenco di n, 38 prodott a km 0 ¢ a filiera
corta suddivisibili per le seguenti categorie: legumi, oraggi
frutta, cereali, pasta, prodosti lattiero caseari, came, uova, olio,
passate.

Trasporio: 48 eseguito con veicoli a
fraxione  eletirica o ibrids, &
idrogenn, o alimenati con
bincarburanti, combustiyili sintetici
e paraflinici, gas naturale, compreso
il Biometano, in forma gassosa (gas
naturale compresso - GRCY €
liguefatts (gas naurale lguefatio -
GMLY o con gas di petrolio
liguefatio (GPL) & con delle misure
di  pestione  ambientale  della

logistica,

La ditta sf impegna ad wilizzare swiomezzi a basso impatio
ambigntale [gas nawrale Euro 3 B),

Lu dittn deserive le misure di gestione amibientale defla logistica,

Terminata la fase sopra descritta la Commissione procede con la valutazione.

Le offerte valutate nella seduta odierna sono state Ale Group Sril ¢ Global Service Srl come

riportato nelle schede seguenti.
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Al termine delle operazioni sopra descritte il Presidente della Commissione Giudicatrice dichiara

chiusa la seduta odierna,
Sono le ore quattordici e quarantacingue.

Del che viene redatto il presente verbale che, letto ed approvato, viene come appresso

sottoseritto:

idc[ d:ltiEEmissiunc Giudicatrice g_:lmpnnemi' ’/Z/.’_Jv\—
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Q.G

1l




AZIENDA OSPEDALIERA SANTOBONO PAUSILIFON
via T. Ravaschieri, 8 — 80122 Napoli

AFFIDAMENTO IN CONCESSIONE DI DURATA TRIENNALE DEL SERVIZIO DI
GESTIONE DEL PUNTO RISTORO -BAR-RI VENDITA GIORNALI ALL'INTERNO DEL
P.O. SANTOBONO PER LE NECESSITA' DEI DE GENTI, DIPENDENTI, VISITATORI E
RELATIVA CONCESSIONE DI SPAZI
Verbale n. 4: seduta della Commissione Giudicatrice
| *anno duemilaventidue alle ore otto ¢ quindici di oggi ventinove settembre, presso un ufficio
della 1.0.C. Acquisizione Beni ¢ Serviz dell’ Azienda Ospedaliera “Santobono Pausilipon™ di
Napoli, si & riunita la Commissione Giudicatrice nominata dal Direttore Generale con
deliberazione n. 545 del 08.08,2022 e costituita dai seguenti componenti:
. Presidente: dott.ssa Annalisa Granata, Dirigente Medico cio U.0.C. Direzione Medica
PP.O0. Santobono e Pausilipon;
- Componente esterno: dott. Francesco Buzzo, Dirigente Amministrativo A.0. dei Colli;
. Componente: dottssa Caterina Collaro, Collaboratore Amministrative Professionale ¢/o
U.0.8.1.D. Segreteria Generale.
[ a Commissione, cosi costituita, prosegue con i lavori di competenza,
Le offerte valutate nella seduta odierna sono state Klas Services sel, Sirio Srl e Sagifi Spa come

da tabelle di seguito riporiate.
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Al termine delle operazioni sopra deseritie il Presidente della Commissione Giudicatrice dichiara
chiusi i lavori della Commissione Giudicatrice,
Sono le ore sedici € cingue.

Del che vienc redatto i1 presente verbale che, letto ed approvalo, viene come appresso

sottoscritto:
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LOTTO 01

TABELLA PUNTI ATTRIBUITI |

Funti gualita attribuiti

40,80

TABELLA COEFFICIENTI DI
RIPARAMETRIZZAZIONE

Coafficiante di
riparametrizzazione

riparamatrizzati

55,09

40,50

T0,00

41,50

3 51,00 64,80 41,50 42,30
DHREL/gRalILE wEslbua vy 51,00 40,90 | 64,80 41,50 42,30
Comm . 2
Funti qnn“wan wnﬂﬂpﬁnwﬁp 51,00 40,90 | 64,80 41,50 42,30
Media dei punti di gualita
51,00 40,90 | 64,80 41,50 42,30
attribuiti g ! ' ! '
Punteggio massimo attribuito 64,80

45,69
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LOTTO 01

AGGIUDICATARIA
T70% qualita - 30% prezzo DESERTO
PUNTT PUNTT DREZZO PREZZ0O BASE | FREZZO PIU'
y QUALITA' FPBasso OFFERTO = adiicic PONERERGS, RN
0,000
Global service 55,00250259
S8irie 40,9 Qualita Insufficiente
Sagifi T0
Flas Sarvica 41,5 Qualita Insufficiente
Ale Group 45, 65444444
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